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liéxico, D.i'e 7 de julio de 1958

Banco Nacional de Crédito Ejidal, S. A. de C.V.
r € 8 e n t e .

Letimados sefiores:

Las muestras de polvo soluble de juge de limdn entregadas
por nosotrog, son el resultado de verigs afios de estudio y ex~
perimentacion en el rame de conservacion de alimentos.

Las grandes empresas internacionales en el ramo de citri-
cos, no han escatimado esfuerzos tecnlcos y economicos para 19
grar la preservacion del jugo de limon, conocedoras de la im -
portancia econorico-incdustrial que rejresenta este producto. =
La conservacion lleva consigo un drduo problema de investiga -
cion, ya que no estd solsmente dentro del orden microbioldgico,
eéino que la resultante debe de ser un producto de constantes =
fisico-quinicas, bioldgicas y organolé ticas, a mas de ser cog
teable su produccidn.

E1 jugo de limdén se ha venido conservando por medio de pre

servativos, por altas temperaturas, sumento de presion csmoti=-
4

ca, congelacion, etc.; los resultados obtenidos no responden a
las necesidades deseadas, ya sea desde el puntc de vista econd_
mico o técnico. Los principales procesos dan productos organg-
lepticamente distintoe al original y el sistema de congelacion
es incosteable por los altos costos de los egquipos de proceso,
transporte, distribucion y venta, siendo esto una barrera para
su amplia difusidn,

Log estudios y sistemas seguidos hasta la fecha, tanto en
los Lstados Unidos de Norte America, ltalis, etcCs,; Solamente =
han logrado un producto en polvo con 60% de cargas (materia i-
nerte) y 405 de jugo de limon, a mas de no controlar los cam -
bios enzimdticos ni evitar el apelotonaniento o "caking", no =
siendo tampoco satisfactorios los resultados desde el punto de
viste orpanclédptico.

Las plantas procesadoras de c¢ftricos venian trabajando co-
no procucto bdsico el aceite esencisl en sus distintos tipos y
el ecido citrico (hoy incosteable por estar oovteniendose por =-
procedinientos de fermentacion de melazas). Loes nccesidades ag
tuales estan tendiendo a cambiar loz sistemas de operacidn y =
puntos de vista de estas empresas, dando primaefa a la obten -
cidn y conservacidn del jugo de 1limén y pasando a secundo tére
mino, tanto los aceites esenciales, como el #cido citrico, ane
te la gran demanda mundial del prinero.

lueatro proceso de transformacidn del jugo de 1limdén a pole
vo soluble (100% jugo), resolverd el problema actual de la uti-
1izacidn de los jugos, el de la sobreproduccion de fruta en los
afics de grandee cosechas y el de transporte conservacion y ven-
ta: creard nuevas fuentes de trabajo y permitira extender las =
areas de cultivo. Atentamente

Bioquimica Indg¥trial, S. de R. L,

Jo:nrfh lbarrola




México, D.F. 19 de agosto de 1958

EMORAIDUM del viaje de los Uirectivos de Biogquimica Industrial
a la Ilanta ~ndnstrializaaora de Vegetales ce npatzingan Mich.,
por instrucciones del Banco Nacional de Crédito Ljidal, S. A,

le= Uncontramos cue el funcionamiento de la :lanta es correcto
desde el punto de vista téenico, tomando en consideracidn que

el objetive de la misma es producir aceite destilado, haciendo
caso omiso cel jugo.

2e= rara el alﬁovechamtento integral, tantoc del aceite esencial
en sus dos aspectos, destilado y en frio, as{ cono del jugo, =

hacen falta algunos cambios en la macuinaris y sistemas de tra-
bajoe

o~ La mayor parte del aceite esencial que actualnente se estd
obteniendo, es destllado y el sistema seguido para tal efecto,
implica el "cocimiento del jugos légicamente se comprende la im
LOuibillhad de obiener polvo de jugo de 1imon freseco, partien=
do de jugo de 1imén coeido,

4,~ Tanto con la maquinaria con gue sctualmente cuentan, como
con las udaptdcionos de cue hablamog anteriormente, puede la -

Flante seguir obteniendo su misme aceite esencial y Jjugo natu-
ral, pero en el segundo caso, ademds de mejorar la celidad del
aceite, podria proporcionar juge fresco con las caracteristicas
necesarias para la obtencidn de un polvo soluble que refleje =
1as caracteristicas del jugo natural.

He= mxiste un local cue actualmente utilizan para bodega de ma
dera, junto a los tanaues de combustible, que podria utilizar-
ae pare la :slanta de procesado de polvo.

6e= Teniendo en cuenta las caracterf{sticas del limén de la re-
gidn (sd1idos en solucidn del jugo) debe ba}arae en las normas
que entregamos a ustedes, el renglon de acico citrico de 60 a
)0 De

7.~ De acuerdo con las observaciones y apreciaciones que hemos
hecho, ancontiramos cue para la instalacion uvrimaria de nuestra
Flanta, necesitamos que el Banco nos proporcione como pairtida
inicial, la cantidad de & 500 000 00 y posteriormente el resto
para completar la cantidad de $ 1 500 000 00 especificada en
el contrato.

tentamente

“ioquimica Industrisl, 5., cde R.lL.

Joaquin Ibarrols




BIOQUIMICA INDUSTRIAL., S, DE R, L, DE C, V,

TRABAJOS TECNICOS DE DESHIDRATACION, INVESTIGATIONES,
ASESORAMIENTOS E INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS
Y PROCEDIMIENTOS QUIMICOS

GRAL. SALVADOR ALVARADD 107 MEXICO 18, D. T, TEL, 15-65-25

Memorandum para el Sefior General Lazaro Cardenas.

Como unsz ampliacion de 1la conversacion gue tuvimos
con usted, respecto al polvo soluble de jugo de 1limon, es
tamos acompafiando al presente memorandum, copias de 1as -
comunicaciones que hemos enviado al Banco Nacional de Cré
dito Ejidal y que por si mismas se explican.

"El contrato que tenemos propalado con el Banco =~
establece nuestra obligacion de convertirle a polvo solu-
ble un minimo de 10 000 litros diarios de jugo y un maxi-
mo de 30 000 litros, entregandole toda la produccion al =
mismo Banco.

Con el dinero gue nos proporcionara el Banco, noso
tros haremos la instzlacidén de la planta procesadora de =
polvo en un local dentro de la propiedad de la Planta In=-
dustrializadora de Vegetales de Apatzingén.

Nuestra instalacidn trabajard y sera administrada
en forma completamente 1ndeoendiente de la Planta Indus-
trializadora de Vegetales y dara siempre preferencia a -
los jugos proyledad del Banco.

Nos pagersan a razén de $ 20 00 el kilo de polvo sp
luble procesado y que al rehidratarse produce 10 litros -
de jugo de 1limén.

La duraC1on del contrato sera de 10 afios, prorrogs
ble por periodos de 5 afios."

Vamos a tener el gusto de seguir informando a us-
ted del progreso de los trabajos, pero ante todo, iiuchas
Gracias General, por habernos escuchado.

Atentamente:

Bioquimica Industrial, S. de R. L.

/

Joaquin Ibarrola.

26 de septiembre de 1958.
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